JOSEP FORASTER SELECCIO 2022

Josep Foraster - Montblanc - Do Conca de Barbera.

El Josep Foraster Seleccio es la eleccion de un
clasico, que se elabora soélo en las mejores
afiadas, a partir de vifias singulares de las
laderas de las Montafias de Prades.

SELECCIO

VARIEDADES:
50% Garnacha tinta / 50% Cabernet Sauvignon.

FINCAS Y TERRENOS:

Son vifas situadas en las laderas de las Montafas de Prades a unos 500 m. sobre el nivel del mary
encaradas hacia el este. Suelos de alegato, arcillo calcareo, con canto rodado y pizarra. Edades
entre 30 y 50 afos.

Cultivo ecoldgico, Certificado por CCPAE.

ELABORACION:

La uva se selecciona y coloca en cajas de 18 Kg y se deja durante 24 horas en una camara frigorifica
para bajar la temperatura por debajo de los 5°C. Esto nos ayuda a extraer mas aromas de la piel de
la uva, disminuye nuestro consumo energético en la bodega y hace las fermentaciones muy suaves.
Fermenta espontaneamente a una temperatura controlada de maximo 24°C. La maceracién es muy
suave y se alarga 35 dias.

Fermentacion malolactica y crianza de 18 meses en barricas de 300 litros de roble francés.

Cuando embotellamos el JF Crianza, catamos las barricas, solo las afiadas con mas potencial de
evolucion, tienen 6 meses mas de crianza y se embotellan como JF Seleccion.




